
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

     ANTIPASTI 
 

 

 

 
 

Tagliere di salumi con giardiniera 1-9                                                                                                          20          C. Brut                                         

 
Tagliere di formaggi con senapate assortite 7                                                                      20          C. Brut                

 

 

Sashimi di trota marinata in panzanella e foglie di basilico 4-6-9-11                                    20           Nature 

                                                                

 

 Uovo morbido 65°, fonduta di formaggi locali e funghi pioppini 7-12                                 17            Rosè 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                    PRIMI PIATTI  
 

 

 

 

Paccheri con fonduta di formaggi del monte e terra di olive del Sebino 1-7                        20            Rosè                                                                                                                  

 

 

 
Tagliatelle al ragù di cinghiale e funghi pioppini 1-9-12                                                        20           Rubra           

 

 
Come un casoncello tra Bergamo e Brescia con burro, salvia  

e pancetta croccante 1-3-7                                                                                                       20         Argenteus                                                           
 

                                                              

 

   Risotto alla barbabietola con fonduta di taleggio e melograno 7-12                                  22           Nature                                                

   
                                        

 

 

 

I prodotti freschi sono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualità e la sicurezza, ai sensi del Reg. 

CE 852/04 e Reg. CE 853/04.  

Alcuni piatti possono contenere ingredienti che provocano allergie o intolleranze. Si prega di comunicare al personale 

di sala qualsiasi particolare esigenza.



 

                                

                               SECONDI PIATTI  
 

 

 
 

 
 Petto d’anatra con morbido di patate alle erbe e fondo bruno 7                                         24          L. Rosa     

 

                         

 Filetto di persico spigola alla plancia con baby ortaggi di stagione 4                              24         Argenteus                                                                                               

 

 Flan di zucchine con fonduta di parmigiano e il suo crumble 7                                        21          L. Rosa 

   

Tagliata di manzo 250g con patate al rosmarino                                                                24         Aeternus 

  

 
   

 

 

 
 

 

 

LA PASTICCERIA 

 
 

Tiramisù del Podere 1-3-7                                                                                                           7                                                                                              

                                                                                        

 

Cheesecake al cioccolato e granella di torrone 1-3-5-7-8                                                          8                                                                                   

 

 

  Macedonia con gelato 7-8-12                                                                                                      7 

 

 

  Tenerina al cioccolato con gelato al fiordilatte 1-7                                                                  8  

   
 

 
 

 

 
             1. Cereali, Glutine                                                                                                                                                     8. Frutta a guscio  

   
            2. Crostacei                                                                                                                                                               9. Sedano  

              

            3. Uova                                                                                                                                                                      10. Senape 
 

            4. Pesce                                                     11. Sesamo 
 

            5. Arachidi                                                                                                                                                                 12. Solfiti  
  

            6. Soia                                                         13. Lupini 
 
            7. Latte, Lattosio                                                       14. Molluschi 


