
 

 
 

 

LIGHT LUNCH 
17/12-21/12/2025 

 

PRIMI PIATTI – FIRST COURSES 

  

Risotto alla barbabietola con fonduta di taleggio di Grotta 7-12 

Beetroot risotto with Taleggio di Grotta fondue 
 

 

Spaghettone di pasta fresca con aglio, olio, peperoncino e  

bocconcini di branzino 1-3 

 Fresh “spaghettone” pasta with garlic, oil, chilli pepper and  

bites of sea bass 
 

Cavatelli con pesto di broccoli e croccante di pane alle erbe (vegan) 1-9 

“Cavatelli” with broccoli pesto and crispy herb bread (vegan) 
 

SECONDI PIATTI – MAIN COURSES 
 

Petto di anatra con fondente di castagne al Marsala e 

verdure spadellate 9-12 

 Duck breast with Marsala chestnut fondant and 
sautéed vegetables   

 

Tagliata di manzetta con patate al forno e cipolla 7 

  Sliced beef with roast potatoes and onion 
 

Guancetta di manzo al Valcalepio con polenta taragna 9-12 

  Beef cheek with Valcalepio wine and “polenta taragna” 
 

 

 

LA PASTICCERIA – THE PASTRY 

Tortino al cioccolato 1-3 

Chocolate tart 
 

                                                                               Acqua/ caffè e coperto inclusi 

                                                                           Water/coffee and service included 

Vini del Podere Castel Merlo 

  Podere Castel Merlo wines 

   € 5,00 a calice/for glass 

€30,00 a persona/per person 

(un primo a scelta, un secondo a scelta e dolce) 
(one first course of your choice, one second course of your choice and dessert) 

 
 

Si prega di segnalare al personale di sala le eventuali intolleranze e allergie 
Please inform our dinning staff of any intolerance or allergies 


