RESORT | RESTAURANT | WINERY

LIGHT LUNCH

dal 25 febbraio al 1 marzo 2026

PRIMI PIATTI - FIRST COURSES

Zuppa di ceci con crostino di pane integrale 71-9
Chickpea Velouté with wholegrain bread crostini

Orecchiette con crema di carciofi, nocciole e stracchino stravecchio 1-7-9-12
Orecchiette with artichoke cream, toasted hazelnuts and aged Stracchino

Cappelletti di carne con consommé di pollo e manzo 7-7-8
Meat Cappelletti in clear chicken & beef consommé

SECONDI PIATTI - MAIN COURSES

Magatello cbt, salsa tonnata, jus de viande, patate schiacciate e capperi 9-12
Slow-cooked veal, tuna sauce, veal jus, crushed potatoes and capers

Ombrina croccante al nero di seppia, salsa alla mugnaia e salicornia 4-1-7
Crispy shi drum with squid ink, meuniere's sauce and samphire

Carciofi cbt, farciti con crema di formaggio, noci e sedano rapa 7-8
Slow-cooked Artichokes, stuffed with cheese cream, walnuts and celeriac

LA PASTICCERIA - THE PASTRY

Cuore del Podere al Panbriacone 1-3-7-12
"Podere’s Heart” with Panbriacone

Acqua/ caffé e coperto inclusi
Water/coffee and service included

Vini del Podere Castel Merlo
Podere Castel Merlo wine
€ 5,00 a calice/for glass

€35,00 a persona/per person

(un primo a scelta, un secondo a scelta e dolce)
(one choice for each course)

Si prega di segnalare al personale di sala le eventuali intolleranze e allergie
Please inform our staff of any intolerance or allergies



