
 

 

 

LIGHT LUNCH 

Dal 26 al 30 agosto 2026 
 

 

PRIMI PIATTI – FIRST COURSES 

 

Riso carnaroli mantecato alla bisque 7, 2 

Carnaroli rice creamed with bisque 

 

“Scarpinoc” di Parre burro e salvia 1-3-7 

“Scarpinoc” di Parre, butter and sage 

 
Maccheroncini al ragù di manzo 1-3-12 

Hand-pressed maccheroncini with beef ragù  

 

SECONDI PIATTI – MAIN COURSES 

 

Pollo alla cacciatora con purée di patate 7 

Chicken Cacciatore with potato purée  

 

Involtino di melanzana con mozzarella , coulis di pomodoro e insalatina 1-3-7 

Eggplant roulade with mozzarella, tomato coulis and delicate salad 

 

Persico alla mugnaia con pisellini  4-7-12 

Meunière-style perch with baby peas 

 

LA PASTICCERIA – THE PASTRY 
 

Tiramisù tradizionale 1-3-7 

Traditional Tiramisù 
 

 

Acqua/caffè e coperto inclusi 

  Water/coffee and service included 

Vini del Podere Castel Merlo 

  Podere Castel Merlo wine 

   € 5,00 a calice/for glass 

 

€35,00 a persona/per person 

(un primo a scelta, un secondo a scelta e dolce) 

(one choice for each course) 

Si prega di segnalare al personale di sala le eventuali intolleranze e allergie 

Please inform our staff of any intolerance or allergies 


