RESORT | RESTAURANT | WINERY

LIGHT LUNCH

23-27/07/2025

PRIMI PIATTI — FIRST COURSES

Risotto alle ortiche con fonduta di taleggio 7
Nettle risotto with taleggio fondue

Malfatti con burro d’alpeggio e salvia selvatica 3-7
“Malfatti” with alpine butter and wild sage

Linguine al pomodoro con stracciatella e foglie di basilico fresco 1-7
Tomato “linguine” with stracciatella cheese and fresh basil leaves

SECONDI PIATTI — MAIN COURSES

Salmerino marinato con spinacino saltato, crema di latte al cetriolo e foglie di menta 4-7
Marinated “salmerino” with sauté spinach, cream of cucumber milk and mint leaves

Tartare di manzo, vinagrette, mizuna e maionese alla senape 3-12
Steak tartare, vinagrette, mizuna and mustard mayonnaise

Ala e petto di faraona, scalogno glassato e foglie di insalata 9-12
Wing and breast of guinea fowl, frosted shallot and salad leaves

LA PASTICCERIA — THE PASTRY

Tagliata di ananas con granita morbida al limone
Pineapple cut with soft lemon granita

Acqua/ caffé e coperto inclusi
Water/coffee and service included

Vini del Podere Castel Merlo
Wines from Podere Castel Merlo
€ 5,00 a calice/for glas

Si prega di segnalare al personale di sala le eventuali intolleranze e allergie

Please inform our dinning staff of any intolerance or allergies



