
 

 

 

LIGHT LUNCH 

dal 22 al 26 luglio 2026 

 

PRIMI PIATTI – FIRST COURSES 

 

Ravioli alla parmigiana con coulis di pomodoro 1-3-7 

Parmigiana-style ravioli with tomato coulis  

 

Riso Carnaroli mantecato allo zafferano con glassa di aceto balsamico 7-12 

Carnaroli rice creamed with saffron and topped with a balsamic vinegar glaze  

 
 

Maccheroncini con crema di zucchine e menta 1-3 

Maccheroncini with zucchini and mint cream sauce  

 

 

SECONDI PIATTI – MAIN COURSES 

Tartare di manzo, crema ai frutti rossi e petali di Formai de Mut 7 
Beef tartare, red berry cream and Formai de Mut petals  

 

Coregone alla plancia, patate schiacciate e crema di barbabietola 3-4 

Grilled whitefish, mashed potatoes and beet purée 

 

Fiori di zucca ripieni di taleggio e funghi serviti con crema di yogurt all’erba cipollina 1-7 

Zucchini flowers stuffed with taleggio cheese and mushrooms, served with chive-flavored yogurt cream 
 

 

LA PASTICCERIA – THE PASTRY 
 

Torta di ricotta e gocce di cioccolato 1-3-7 

Ricotta and chocolate cake  
 

 

Acqua/caffè e coperto inclusi 

  Water/coffee and service included 

Vini del Podere Castel Merlo 

  Podere Castel Merlo wine 

   € 5,00 a calice/for glass 

 

€35,00 a persona/per person 

(un primo a scelta, un secondo a scelta e dolce) 

(one choice for each course) 

Si prega di segnalare al personale di sala le eventuali intolleranze e allergie 

Please inform our staff of any intolerance or allergies 


